
  

Antipasti

Pane  |1|                                                                                                                                                                                                                                   10

Tagliere: selezione di salumi e formaggi, marmellata, frutta e cestino di pane  |1,7,8,11,12|� 34

Prosciutto e melone/fichi  � 18

Polenta fritta |1,7|�  10 

Carpaccio di pesce |4,5,8|� 18

Bruschetta al pomodoro |1|                                                                                                                                                                                                             13

Panino Tagliata di manzo, rucola e parmigiano |1,7,12|� 16 

Insalate

Insalata verde con vinaigrette house made |6,10|�  15

Insalata di pomodorini e burrata |7|� 16 

Insalata di gamberi |2,4,7,9|� 18 

Primi

Tagliolini aglio, olio, peperoncino e gamberi |1,2,3|� 24

Spaghetti al pomodoro  |1,3|�  18

Trofie al pesto |1,2,3,4,7,12,14|� 20 

Ravioli ricotta e spinaci al burro e salvia |1,3,7|� 20

Secondi 
Pesce

Branzino intero con yogurt alle erbe, melanzane grigliate e salsa verde |4,7,9|� 30 

Carne Contorno incluso 

Taglio del giorno |7|� 15 per 100g 

Costolette di agnello |7|�  30 

Angel burger   |1,3,7,10,11|�  20

Selezione di tagli dello chef   |7|�  130

Contorni

Patate arrosto |7| �  8

Patatine fritte |1,7|�  8

Insalata |7| � 7

Verdure saltate |9|�  8

Dolci�  12

Crema di cheesecake |1,7|   .  Tiramisù |1,3,7|

P r a n z o



Angel Mule � 17

Gin Bulldog infused with Mediterranean  
herbs, lime juice, simple syrup,
ginger beer Three Cents

Tiramisu' Martini � 20

Absolut vanilla, Zabov, espresso, 
foamer, simple syrup

Figs & Pepper � 18

Altos Reposado infused with black 
pepper, cordial of lime, fig leaves 
soda Three Cents

B.A.M. (Black Angel Manhattan)�  18

Bourbon Wild Turkey & Jameson infuse  
with orange peel, Amaro Locale,  
bitter chocolate

Re-Basil�  18

Gin Bulldog, lime juice, 
coconut syrup, basil

Fire In The Barrell � 18

Kingston 62 Gold, chilly pepper 
molasses syrup, angostura

Negroni

Coffee Negroni � 19

Gin Bulldog infused with coffee beans, 
Vermouth Cantina del Professore, 
Campari

Negroni Del Prof � 18

Gin Crockodile del Professore, Vermouth  
del Professore il Classico, Campari

Classic Negroni � 17

Gin Bulldog, Vermouth Cantina del 
Professore, Campari

El Negroni Claro�  18

Mezcal Vida Del Maguey, Altos Blanco,
Lillet rose', white bitter Luxardo

Spritz

Italicus Spritz � 17

Italicus, soda, Prosecco

Citrus Spritz � 17

Limoncello, lime juice, Vodka Absolut, 
soda and Prosecco

Aperol Spritz � 17

Aperol, soda, Prosecco

Our Aperol Spritz � 18

Aperol infused with cardamom,  
star anise, black pepper, lime peel ,  
soda, Prosecco

Campari Spritz�  17

Bitter Campari, soda, Prosecco

Sarti Spritz � 17

Sarti Rosa, soda, Prosecco

Hugo Spritz � 18

Mondoro, soda, Prosecco

Cynar Spritz � 17

Cynar, soda, Prosecco

Mocktails

Qualsiasi cocktail classico 
che desideri, saremo felici di 
prepararlo per te.

Journey To The Aegean � 14

Beefeater 24, Aegean tonic  
Three Cents

Garibaldino � 14

Bitter Nexus, orange juice

Tropical Virgin � 14

Coconut milk, passion fruit syrup, 
pineapple juice, Giffard elderflower

Our Signature

C O C K T A I L S




